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(Milch-)Schaumschläger und heiße Schokoladen 

WMF präsentiert den ersten Milchaufschäumer mit 
Schokoladenfunktion für echte Trinkschokolade: WMF 
LONO Milk & Choc 
 

Berlin, IFA 2016 – Der innovative WMF LONO Milk & Choc ist ein 
Multitalent. Er zaubert einen äußerst fluffigen Milchschaum für zwei 
leckere Cappuccini oder Latte macchiato und lässt ganze 
Schokoladenstückchen zu einer köstlich heißen Trinkschokolade für 
kleine und große Genießer schmelzen. Dabei ist er ein Alleskönner in 
Sachen Milch. Egal ob lactosefrei, Soja-Milch oder andere Milchsorten – 
der LONO Milk & Choc schäumt und verarbeitet diese problemlos. Clever 
ist sein Antrieb über Induktion. Der sorgt nicht nur für ein schnelles 
Erhitzen, sondern verhindert auch das Anhaften der Milch im Behälter. 
Der abnehmbare Milchbehälter ist so äußerst pflegeleicht und dazu noch 
spülmaschinengeeignet. In edles matt-glänzendes Cromargan® gehüllt 
schmückt der WMF LONO Milk & Choc die Küche und wird einfach über 
eine beleuchtete LED-Taste mit One Touch Funktion bedient. 

 

Der WMF LONO Milk & Choc kommt 4-fach zum Einsatz. Er schäumt dank 

Induktionsverfahren bis zu 350 ml Milch zu einem feinen Milchschaum von 

gleichmäßiger, cremiger Konsistenz. Das ist genug Milchschaum für zwei 

Latte macchiato. Alternativ kann er 500 ml Milch erhitzen oder auch kalten 

Milchschaum erzeugen – beispielsweise für Desserts oder ein Frappé. Der 

WMF LONO Milk & Choc verarbeitet ganz nach individuellem Belieben jede 

gängige Art von Milch. 
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Damit nicht genug. Der WMF LONO Milk & Choc stellt auch eine köstliche 

Trinkschokolade her. Dafür können Sie hochwertige echte (Tafel-) 

Schokoladenstücke verwenden. Welche Inhaltsstoffe und 

Geschmacksrichtung Ihre heiße Schokolade bekommen soll, entscheiden Sie. 

Der WMF LONO Milk & Choc lässt die Schokolade schmelzen und vermengt 

diese Kakaomasse mit der zugeführten Milch. So können Sie „auf 

Knopfdruck“ Ihre individuelle heiße Schokolade selbst zubereiten. Und die 

schmeckt nicht nur dem Nachwuchs! Zaubern Sie für die Großen doch mal 

eine weiße heiße Schokolade, vielleicht mit Vanille, oder eine zartbittere 

Schokolade mit sehr hohem Kakaoanteil, wie der Kayambe Noir mit seinen 

Aromen von roten, kandierten und Zitrusfrüchten, Gewürzbrot, Lakritze und 

rosa Beeren. Auch Schokolade mit Mandelmilch oder aus Nougat ist beliebt. 
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Verfeinern Sie das köstliche Kakaogetränk nach eigenem Gusto mit 

Kardamom, Nelken, Zimt, Mandelsirup, würziger Chili oder Peperoni. 

Praktisch: Dank des Induktionsverfahrens wird die Milch sehr schnell erhitzt 

und haftet nicht an. Der Motor befindet sich außerhalb des Milchbehälters 
aus Cromargan®, der ganz einfach in der Spülmaschine gereinigt werden 

kann. Zudem begeistern der ergonomische Griff und die schön geformte 

Schnaupe, mit denen man die heiße Schokolade oder den weichen 
Milchschaum tropffrei und präzise ausgießen kann. 

Der WMF LONO Milk & Choc ist zu einem UVP* von 119,99 Euro ab Oktober 

2016 im Handel erhältlich. 

* Unverbindliche Preisempfehlung der WMF consumer electric GmbH 

 

2.982 Zeichen 

 

Fotos und weitere Informationen zu diesem Artikel oder zu den 

Elektrokleingeräten der WMF Group können Sie anfordern unter info@pco-
communications.de oder herunterladen unter www.pco-communications.de. 
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WMF LONO Milk & Choc 

„Milch & Schokoladen Star” 

 

 

 

 

 

Design und Funktionen: 

 Edles Design aus hochwertigem Cromargan® 

 650 Watt Leistung 

 Induktionsmilchaufschäumer mit 4 Funktionen 

o heißer Milchschaum – geeignet für Cappuccino oder Latte 

macchiato 

o kalter Milchschaum – geeignet für Frappé und Desserts 

o heiße Milch – geeignet für Milchkaffee oder Kakao 

o selbst gemachte heiße Schokolade aus Schokoladestücken  

 Kapazität für 2 Latte macchiato – immer ausreichend Milchschaum  

 LED-beleuchtete Taste mit WMF One Touch Funktion – für eine 

intuitive Bedienung  

 Milchschaumfunktion für gängige und spezielle Milchsorten wie 

beispielsweise lactosefreie, Soja- und Dinkel-Milch 

 Spülmaschinengeeigneter Milchbehälter aus Cromargan® zur 

einfachen Reinigung 

 Extra viel Milchschaum und heiße Schokolade bis zu 350 ml und 

heiße Milch bis zu 500 ml 
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 Tropffreies und präzises Ausgießen 

 Abschaltautomatik nach Programmende 

UVP* (inkl. MwSt.): 119,99 Euro 

Den WMF LONO Milk & Choc erhalten Sie ab Oktober 2016 im Fach- und 

Einzelhandel.  

*Unverbindliche Preisempfehlung der WMF consumer electric GmbH 

www.pco-communications.de 
 
 


