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P r e s s e m i t t e i l u n g  

Sinnliches Valentins-Menü inSIDE  

Hamburg, 8. Februar 2008 Zum Valentins-Tag am 14. Februar, dem „Tag der 

Liebenden“, lädt das Restaurant fusion in Deutschlands einzigem 5* Superior 

Design Hotel SIDE alle Verliebten ein, einen unvergesslich romantischen und 

überaus schmackhaften Valentins-Abend zu verbringen. Chefkoch Olaf 

Niemeier verwöhnt die Verliebten SIDE by SIDE mit einem sinnlichen 6-Gang-

Menü.  

 

Einen kleinen Vorgeschmack gibt es hier: 

Peking-Style gebratene Entenbrust mit asiatischen Pfannkuchen und 

Pflaumensauce 
 

Gebratenes Kalbsfilet mit Zitronenthymian-Chili-Kruste und süßem Paprika 

serviert auf Cous-Cous 

oder 

Wolfsbarschfilet gebacken in einem Macadamia-Mantel auf sautiertem Spinat 

und einer Hummer-Curry-Sauce 
 

Hausgemachte indische Eiskrem mit Safran und Pistazien 
 

Diese Köstlichkeiten und weitere gibt es am 14. Februar im Restaurant fusion 

für 145,00 € pro Pärchen (inklusive Kaffee und Tee). 

Das fusion-Team hält natürlich zu jedem Gang die passende Weinempfehlung 

bereit. 

 

Die Tischreservierung nimmt das SIDE gern telefonisch unter 040 30 999 574 

oder per E-Mail unter fusion@side-hamburg.de entgegen. 

 
Für Rückfragen oder Bereitstellung von Fotomaterial steht Ihnen Nicole Bienert unter 

040/357400-45 gern zur Verfügung.  


